
第4回 加工題材:梨＆葡萄

◆加工品

梨のドレッシング

◆加工品アレンジメニュー

梨と葡萄入り鎮江香醋(黒酢醋)の酢豚
9/18(水)

10:00～12:00

ホテルメトロポリタン仙台
中国料理料理長 鈴木和雄

第5回 題材:特別企画郷土料理

◆地元食材

えだまめ(秘伝豆)

◆郷土料理

地元食材の秘伝豆を使ったずんだもち

9/26(木)

14:30～16:00

代表長

定 員： 第4回10名、 第5回14名 ※応募多数の場合、抽選となります

持参物： エプロン、三角巾、筆記用具

場 所 せんだい農業園芸センターみどりの杜加工棟 場 所
仙台市若林区荒井字切新田１３－１ TEL 022-762-9688

もろやファームキッチン
仙台市若林区荒井字東87-2ヤマカビル２F （地下鉄荒井駅南出口徒歩１分）

萱場市子

料 金 2,000円（税込み） 料 金 2,000円（税込み）

仙台ターミナルビル株式会社荒井事業所
仙台市若林区荒井字切新田13-1 せんだい農業園芸センター内
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