
第1回 加工題材 :  トマト

◆加工品

トマト醤油、トマト胡麻たれ

◆加工品アレンジメニュー

トマト醤油の煮魚
冷たいうどんトマト胡麻たれ風味

６/１２（水）
10:00～12:00

ホテルメトロポリタン仙台
日本料理宴会料理長 渡部建

第2回 加工題材:ブルーベリー

◆加工品

ブルーベリーと仙台味噌の
テンメンジャン

◆加工品アレンジメニュー

ブルーベリー甜麺醤と豚肉の
食パン包み

10:00～12:00

ホテルメトロポリタン仙台
中国料理宴会料理長 三善文樹

第3回 加工題材: ブルーベリー

◆加工品

発酵ブルーベリー

◆加工品アレンジメニュー

発酵ブルーベリーで豚肉柔らかロースト

10:00～12:00

ホテルメトロポリタン仙台
洋食宴会料理長 鎌倉太郎

定 員： 10名／回 ※応募多数の場合、抽選となります

場 所： せんだい農業園芸センターみどりの杜 加工棟

仙台市若林区荒井字切新田 13-1 TEL:022-762-9688

持参物： エプロン、三角巾、筆記用具

７/２４（水） ８/２８（水）

2,000円 2,000円 2,000円


