
2025年度　せんだい農業園芸センター　加工研修スケジュール

募集時期 予定時間 材料（果物・野菜） 講師

1
2025年
7月23日

水 6月23日～ 14：00～15：30 ブルーベリー
日本料理宴会料理長

渡部 建

2 9月25日 木 8月25日～ 14：00～15：30 ブドウ
中国料理長
三善 文樹

3 10月22日 水 9月22日～ 14：00～15：30 イチジク
洋食料理長
鎌倉　太郎

4 11月26日 水 10月27日～ 14：00～15：30 リンゴ
中国料理長
鈴木 和雄

5
2026年
1月2７日

火 12月22日～ 14：00～15：30 さつまいも
日本料理長
木村 浩一

6 2月18日 水 1月19日～ 14：00～15：30 トマト
レストランセレニティ料理長

青木 克己

7 3月25日 水 2月23日～ 14：00～15：30 イチゴ
シェフパティシエ

江井 隆太

後報いたします

後報いたします

後報いたします

後報いたします

開催日 加工品名

ブルーベリー醤油
ブルーベリーの飴煮

後報いたします

後報いたします


